
Restaurante Terra di Vino
CARTA

ENTRANTS

• Amanida de ruca, tomàquet, nou i parmesà. 15.00€
• Provolone amb coppa di Parma. Embotit italià, 4 peces 16.50€
• Vitello tonnato. Talls de vedella al forn amb salsa de tonyina, maionesa, anxoves i tàperes. 17.00€
• Carpaccio de filet de vedella amb ruca i parmesà. 19.00€
• Pa d'oliva. 4.00€

PASTES

• Garganelli all'arrabbiata. Macarró de pasta a l'ou típic d'Emilia Romagna, amb salsa de 
tomàquet picant i parmesà.

15.50€

• Spaghetti guitarra a la carbonara autèntica. Guanciale, pecorino i rovells d'ou. 16.50€
• Ravioli d'espinacs amb caciocavallo, "burro" i sàlvia. 16.50€

ARROSSOS

• Risotto Negre amb gambes i calamars. 18.50€

CARNS

• Tagliata di manzo. Entrecot d'Angus tallat amb ruca i parmesà. Suplement salsa pebre bo 3,00 
€.

25.00€

PEIX

• Llobarro a la planxa amb espinacs i salsa de safrà. 23.00€

POSTRES

• Copa de tiramisú. Mascarpone tradicional, cacau i aromatitzat amb cafè 7.80€
• Panna cotta amb fruita de temporada. 6.80€
• Crème brûlée amb gelat. 7.50€
• Brownie especial amb gelat de vainilla. 7.00€
• Bola de gelat. 3.20€

GRUPS

• Grups a partir de 8 persones. 36.00€

VINS NEGRES

• .
• Vi de la casa. Copa 6.00€
• Taujana. MALLORCA, D.O. Binissalem. (Manto negro, syrah, merlot y cabernet) 24.00€
• Veritas vinyes velles. MALLORCA, D.O.Binissalem. (Manto negro, cabernet sauvignon, 
syrah, callet)

29.00€

• Tianna Bocchoris. MALLORCA. (Manto negro, cabernet sauvignon, syrah,callet y merlot). Vi 
ecològic

31.00€

• Finca Biniagual Negre. MALLORCA, D.O.Binissalem. (Cabernet sauvignon, syrah, manto 
negro)

32.00€

• Llaco 7. MALLORCA, D.O Binissalem. (Manto negro , syrah, merlot, cabernet sauvignon) 34.00€
• Luis Maraver. MALLORCA. (Callet y syrah) 35.00€



• Butxet Macada. MALLORCA, Muro. (Merlot, Callet y Manto negro) 48.00€
• Vi negre italià.
• Nero d Avola Stemmari. ITALIA, Sicilia. 21.50€
• Chianti Superiore DOCG Villa Migliarina. ITALIA, Toscana. Ecológico. (Sangiovese) 28.50€
• Primitivo " Talò". ITALIA, Puglia. (Primitiva) 30.00€
• Montepulciano d'Abruzzo. ITALIA, Abruzzo. (100% Montepulciano) 35.00€
• Pinot Nero, Peter Sölva. ITALIA, Alto Adige. 100% Pinot Noir 38.00€
• Bolgheri Donna Olimpia 1898. ITALIA, Toscana. (Cabernet sauvignon, merlot, petit verdot, 
cabernet franc)

46.00€

• Valpolicella Superiore, Cà Rugate. ITALIA, Veneto. Corvina, Corvinone, Rondinella 47.00€
• Amarone Della Valpolicella Farina 2018. ITALIA, Véneto. (Corvina, corvinone, rondinella, 
croatina)

65.00€

• Barolo Tenimentica Bianca. ITALIA, Piamonte. (Nebbiolo) 70.00€
• Kubbadi Chieti. ITALIA, Abruzzo. (Montepulciano, Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese) 105.00€
• Il Caberlot. ITALIA, Toscana. (Caberlot) 0,75l 300.00€
• Sassiscaia 2018. ITALIA, Toscana. (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) 570.00€
• Il Caberlot Magnum. ITALIA, Toscana. (Caberlot) 1,5l 590.00€
• Obrir ampolla "Descorche". 30.00€

VINS BLANCS

• .
• Vi de la casa. Copa 6.00€
• Ses Roques. MALLORCA. (Prensal blanc) 28.00€
• Projecte Terra 2022. MALLORCA. (Giro ros) 29.00€
• Tianna Bocchoris Blanc. MALLORCA. (Sauvignon blanc,prensal blanc, giro ros). Vi ecològic 29.50€
• Veritas Blanc (J.L Ferrer). MALLORCA, D.O Binissalem. (Moll y chardonnay) 29.50€
• Boc de L'Arxiduc 2021. MALLORCA. (Sauvignon) 35.00€
• Vi blanc italià.
• Pinot Grigio DOC Castel firmian. ITALIA, Trento. (Pinot grigio) 24.50€
• Gavi di Gavi Minaia. ITALIA, Piemonte. Nicola Bergaglio. (Corteze) 30.50€
• Lugana Bulgarini. ITALIA, Lombardia. ( trebbiano di lugana) 33.00€
• Friulano, Torre Rosazza. ITALIA, Friuli. Friulano 100% 33.00€
• Edda. ITALIA, Puglia. (Edda) 36.00€
• Terlaner, Cantina Terlan. ITALIA, Sudtirol. (Pinot blanco, chardonnay, Sauvignon) 47.00€

VINS ROSATS

• .
• Vi de la casa. Copa 6.00€
• Veritas Roig. MALLORCA. (Manto negro) 28.00€
• 110 Bodega Nadal. MALLORCA. (Merlot, cabernet, mantell negre i syrah) 29.00€
• Vi rosat italià.
• Tramari Rosé Di Primitivo. ITALIA, Puglia. (Primitivo) 27.00€
• Chiaretto Bulgarini. ITALIA, Lombardia. (Groppello, sangiovese, marzemino, bardena) 32.00€

VINS ESPUMOSOS

• .
• Copa Prosecco. 5.00€
• La Jara Prosecco Blanc. ITALIA, Veneto 28.00€
• La Jara Prosecco Rosé. ITALIA, Veneto 28.00€
• Foss Marai Brut Cuvee. ITALIA, Veneto. (Glera ) 33.00€



• Follador. ITALILA, Valdobbiadene. (Glera) 42.00€
• Champagne. Dom Perignon 2006. FRANÇA 440.00€

CERVESA

• Cervesa italiana artesanal.
• Isaac . "Aroma a cítric" 5% alcohol 5.70€
• Rock'n Roll. "Aroma a pebre" 7,5% alcohol 5.70€
• Nora. "Barreja aromes especials" 6,8% alcohol 5.70€
• Cervesa Nacional.
• Caña Mahou Cinco Estrellas . 0,30 cl 3.20€
• Shandy 03. 0,30 cl 3.20€
• Caña Mahou Cinco Estrellas. 0,50 cl 4.50€
• Mahou 00 Tostada . Ampolla 4.00€
• Alhambra Especial . Ampolla 4.00€

BEGUDES

• Aigua 1/2 l. 1.90€
• Aigua 1 l. 3.30€
• Suc. 2.30€
• San Pellegrino. 3.70€
• Nestea. 2.80€
• Refresc petit. 2.30€
• Refresc gran. 2.80€

LICORS, GIN, RON...

• Martini. 4.00€
• Vermut rosat. 4.00€
• Campari. 4.00€
• Herbes. 4.00€
• Spritz. 6.00€
• Limoncello. 4.00€
• Combinat. 6.00€
• Grappa.. Disposem de diverses categories.

CAFE & INFUSIONS

• Cafè sol. 1.50€
• Cafè descafeïnat. 1.50€
• Cafè tallat. 1.60€
• Cafè amb llet. 1.90€
• Cafè amb gel. 1.60€
• Cafè americà. 1.50€
• Carajillo. 2.30€
• Capuchino. 2.50€
• Camamilla. 1.80€
• Doble expreso. 2.80€
• Latte macchiato. 2.50€

Disposem d'informació alimentària en matèria d'al·lèrgens.
IVA INCLÒS

Restaurante Terra di Vino



Carrer de sa Creu, 3
07350 Binissalem

871910226


