Bar Restaurante Ca'n Jaume
CARTA

ENTRANTS

* GAMBETA FREGIDA.
* GAMBES ARREBOSSADES.

e GAMBESA L'ALL.
* CAMINANTES. Potes de Porc

s CALAMARSA L'ALL.
* CALAMARSETSFREGITSAMB CEBA.

* CROQUETESDE POLLASTRE O ESPINACS.
* CROQUETESMALLORQUINES.
* CROQUETESDE GAMBES| XIPIRONS.

* PLAT DE PAMBOLI.

% AMANIDES

* AMANIDA MIXTA.

* AMANIDA DE TONYINA.

* AMANIDA DE LA CASA.

* AMANIDA CAN JAUME.

* AMANIDA DE POLLASTRE.

@ "PA AMB OLI" CALENT

* PA AMB OLI DE CALAMAR A LA PLANXA.
* PA AMB OLI DE MITJANESDE XAI.

* PA AMB OLI DE COSTELLESDE PORCELLA. .

* PA AMB OLI DE XIPIRONS.

PAELLES

¢ . Min. 2pax. Temps elaboracio 30
* PAELLA MIXTA.

* PAELLA DE MARISC.

* PAELLA CEGA.

* PAELLA NEGRA.
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« PAELLA DE BACALLA | VERDURES.
* PAELLA DE VERDURES.

* PAELLA DE LLAMANTOL .

* FIDEUA.

CARNS

*LLOM A LA PLANXA.

* FILET DE PORC A LA PLANXA.

* ENTRECOT A LA PLANXA.

* PIT DE POLLASTRE A LA PLANXA.

*« ESCALOPA.

« CORDON BLEU.

* CORDON BLEU A LA MALLORQUINA.

* COSTELLESDE XAl FRITESAMB ALLS.

*« COSTELLESDE XAl AMB OUSFRITS.

* COSTELLESDE PORCELLA FRITASAMB ALLS.
* COSTELLESDE PORCELLA AMB OUSFRITS.
* SALSA PEBRE.

PEIX

* SIPIA A LA PLANXA.

*« CALAMAR A LA PLANXA.

« GAMBESA LA PLANXA.

* LLENGUADO A LA PLANXA.

*« BACALLA AMB SALSA.

« BACALLA FRIT AMB CEBA O ALLS.

* BACALLA GRATINAT AMB ALLIOLI.

*« BACALLA AMB SOBRASSADA | MEL.

*« BACALLA AMB MARISC.

*« CALAMARSA LA ROMANA.

* FILET DE GALL DE SANT PERE A LA PLANXA.
« FILET DE GALL DE SANT PERE AMB CEBA.
 LLAMANTOL AMB OUSFRITS.

VINS NEGRES

* Vi delacasa. Copa

* Vi delacasa. Ampolla

* Rioja Bordon Cza. Ull dellebre, Garnatxa. RIOJA. Copa

* RiojaBorddn Cza. Ull dellebre, Garnatxa. RIOJA. Ampolla

* Vivanco Cza. Ull dellebre. RIOJA. Copa

* Vivanco Cza. Ull dellebre. RIOJA. Ampolla

» Pinna FidelisRoble. Tintafina. RIBERA DEL DUERO

* Petit Som Roure. Cabernet, Merlot, Syrach, Pinot Noir. VI DE LA TERRA
» Macia Batle Cza. Mantonegro, callet, cabernet. BINISSALEM

» José Luis Ferrer Cza. Mantonegro, Cabernet, Ull de llebre, callet, Syrah. BINISSALEM
* EsPujol de Maria. Cabernet, Merlot, Syrah. PLA | LLEVANT

» Solaz Tinto. Ull dellebrei Cabernet Sauvignon. CASTELLA

VINSROSATS

* Vi delacasa. Copa
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17.90€
29.00€

2.50€
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* Vi delacasa. Ampolla 12.00€

» José LuisFerrer . Mantonegro, Callet, Syrah, Ull de llebre, Cabernet. BINISSALEM 21.20€
* Butibalausi Ecologic. Callet, Ull de Llebre, Syrah. PLA | LLEVANT 19.90€
VINSBLANCS

* Vi delacasa. Copa 2.50€
* Vi delacasa. Ampolla 12.00€
» La Camioneta. Verdejo. RUEDA. Copa 2.90€
» La Camioneta. Verdegjo. RUEDA. Ampolla 14.80€
* La Charla del Paseante. Verdejo. RUEDA 15.90€
* RiojaBordodn . Viura. RIOJA. Copa 2.90€
* RiojaBordon . Viura. RIOJA. Ampolla 14.80€
* Vivanco . Viura, malvasia, Ull dellebre. RIOJA. Copa 3.00€
* Vivanco . Viura, mavasia, Ull dellebre. RIOJA. Ampolla 16.30€
» Morgadio. Albarifio. RIAS BAIXAS 23.80€
* Butibalausi Ecologic. Premsal, Parellada, Chardonnay. PLA | LLEVANT 19.90€
» Muscat Miquel Oliver. Moscatell. PLA | LLEVANT 22.80€
» José LuisFerrer Blanc de Blancs. Mollg, Chardonnay, Moscatell. BINISSALEM 21.20€
* Pelele. Verdejo. RUEDA 16.50€
m CAVES

» Verema Brut Nature. Macabeu, Xarel 1o, Parellada. CAVA 14.00€
* Freixenet Reserva Real. Xarel-lo, Macabeu i Parellada. CAVA 25.90€
» Juvei Camps Rsva. Familiar. Macabeu, Xarel -0, Parellada. CAVA 29.50€

Oferim menjar per emportar.
Disposem d'informacié alimentaria en materia d'alelergens.
IVA INCLOS (10%)
Una factura per taula.
Bar Restaurante Can Jaume
Carrer de Cristofol Ferrer Pons, 13
07570 Arta
971836537



